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Winnica Srebrna Gora

Dzi$ wizyta w winnicy Srebrna Gora, na Bielanach w Krakowie.
Wizyte zorganizowat szef Junior Chamber International w
Krakowie Maciej Wodo, a zaprosit na nig takze osoby z Klubu
Krakowskiego. Zbieramy sie w sobotnie potudnie na parkingu
przy rogu ulic Ksiecia Jozefa i Al. Wedrownikéw. Dotgcza do nas
wspotwiasciciel winnicy p. Mikofaj Tyc. Wchodzimy na teren
pokryty winoroslami, z ktdérego rozcigga sie szeroki widok
na czes¢ Krakowa i doline Wisty, a przy dobrej pogodzie na
Beskidy i Tatry. Dzi$ jednak chmury przystaniaja dalsze widoki,
jest tez dosy¢ zimno. Mikotaj Tyc opowiada nam historie winnicy.

Winiarstwo nie jest niczym nowym dla Karkowa — pierwsze
wzmianki o uprawie winorosli na Wzgdrzu Wawelskim, juz w X
i XI wieku, pochodza ze Sredniowiecza. W wiekach XIV-XVI
Rzeczpospolita byta liczacym sie krajem winiarskim. Okres
oziebienia klimatu od korica XVI wieku, zwany niekiedy mata
epoka lodowcowa, spowodowat kryzys winiarstwa w Matopolsce,
a jego ostateczny upadek spowodowaty pdiniejsze wojny
i rozbiory. Dwdjka entuzjastow czyli Mikotaj Tyc i Mirostaw Jaxa
Kwiatkowski postanowita w 2005 roku odtworzy¢ w okolicach
Krakowa istniejgcg kiedy$s winnice. Poszukiwania odpowiedniego
terenu trwaty trzy lata. Niestety nie udato sie odkupié¢
od obecnych wtascicieli miejsc po dawnych winnicach
w Stanigtkach, Winiarach koto Gdowa czy w Rudnie. Gdy juz
wydawato sie, ze cate przedsiewziecie poniesie kleske, udato sie Mikotaj Tyc w winnicy Srebrna Gora
wydzierzawi¢ lezgce od lat odtogiem pola pod klasztorem

Kamedutéw na krakowskich Bielanach.

Wiosng 2008 roku rozpoczeto karczowanie krzakéw porastajgcych pola, a pdzniej, az do 2010 roku, trwato
przygotowywanie gruntéw na obszarze 14 hektaréw. W 2010 roku zasadzono 54 tysigce sprowadzonych
z Niemiec sadzonek winorodli, w tym chardonnay, riesling, pinot gris czy pinot noir. W sadzeniu doradzat
krakowskim inwestorom znany instytut winiarski z Geisenheim w Niemczech (Forschungsanstalt fiir Garten- und
Weinbau). Nie brakowato dramatycznych momentéw, gdy na skutek padajgcych wtedy diugotrwatych deszczy,
pozbawiona szaty roslinnej gleba zaczeta sptywac ze stokoéw (sptyneto 4,5 tysigca metréow szesciennych ziemi).
Ale w sierpniu 2010 roku wszystkie sadzonki, z kilkunastu szczepdw, zostaty zasadzone. Pierwsze wino, okoto
12 tysiecy butelek, wyprodukowano w 2012 roku.
Z roku na rok produkcja rosta. W roku 2013 byto to
juz 13 tysiecy, w 2014 — 42 tysigce, w 2015 — 65
tysiecy, a w 2016 — okoto 100 tysiecy butelek.
Maksymalng pojemnos$¢ winnicy szacuje sie na 130
tysiecy butelek, przy zatozeniu, ze chce sie utrzymacé
wysokg jako$¢ wina. W 2015 nasadzono 55 tysiecy
sadzonek na kolejnych 12 hektarach w znajdujacych
sie obok Bielan Przegorzatach.

Przechodzimy takze na drugg strone drogi, skad jest
jeszcze tadniejszy widok na Wiste, a posadzone tam
winoroslg to bardziej odporne na polskie warunki
klimatyczne hybrydy takie, jak rondo, regent,
cabernet cortis czy solaris. Przechodzimy przez
winnice do klasztoru Kamedutéw, ktérzy s w tym
miejscu od 1610 roku. Obecnie w klasztorze jest
dwunastu mnichdéw. Dalszych siedmiu kamedutéw
jest w klasztorze w Bieniszewie koto Konina (bytem
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Wina przygotowane do degustacji


https://de.wikipedia.org/wiki/Geisenheim

tam przed laty), a w catym Swiecie jest ich
w sumie koto szesédziesieciu. Majg bardzo ostrg
regute — mieszkajg w osobnych eremach na
terenie klasztoru, a razem positki spozywaja tylko
dwa razy w roku. Nie jedzg miesa i praktycznie nie
pija alkoholu. Winiarze wynajmujg dwa niezbyt
duze pomieszczenia gospodarcze i podwodrze
znajdujgce sie na terenie klasztoru. Jedno
z pomieszczen jest dosyé zrujnowane, ale winiarze
planuja jego rekonstrukcje i przystosowanie do ich
potrzeb.

Poczgtkowo degustacja ma odby¢ sie na
podwdrzu, ale z powodu zimna przenosimy wino,
kieliszki, sery, butki, stét i krzesta do wnetrza,
w ktérym stojg nowoczesne zbiorniki do produkcji
wina ze stali nierdzewnej, sprowadzone z Wtoch.
Prébowanie rozpoczynamy od podstawowej serii
win produkowanych w Srebrnej Gorze, czyli
Cuvée. Pierwsze z nich, Cuvée Blanc, z rocznika
2016, ma nastepujacy sktad: seyval blanc (40%),
hibernal (28%), johanniter (21%) i solaris (11%). B e e
Inne roczniki tego wina s3 bez winorosli seyval Widok z winnicy na doline Wisty
blanc. Wino jest pétwytrawne i bardzo

sympatyczne o lekko cytrusowym smaku. Na ogot preferuje wina wytrawne, ale to mi bardzo odpowiadato.
Swietnie nadaje sie na aperitify.

Nastepnie prébujemy dwdch innych win biatych. Najpierw Chardonnay 2015, ktérego zawartos¢ tak naprawde
obejmuje takze 15% ze szczepow auxerrois i pinot gris. Jest OK. Bardziej smakuje mi bardzo dobry, moim
zdaniem, Gewiirztraminer 2015, catkowicie zrobiony z tego szczepu winorodli. Jest wytrawny, ale jak to
traminer, jest delikatny; wyczuwa sie smaki ptatkéw rdézy. Kolejne wino to pétwytrawne Cuvée Rosé 2016
zawierajgce cabernet cortis (75%) i zweigelt (25%). Co ciekawe, w innych rocznikach winogrona tych dwéch
odmian sg mieszane w zupetnie innych proporcjach. Nie jestem entuzjastg win rézowych i pewnie dlatego to tez
mnie nie porywa. Probujemy tez biate wino Seyval Blanc 2014, prosto z beczki debowo-akacjowe]. To raczej
skala eksperymentalna, bo beczek jest tylko kilka (a dwie z tym winem).

Przechodzimy do win czerwonych, rozpoczynajagc od Cuvée Rouge 2015, skupazowane z nastepujgcych
szczepow: regent (75%), rondo (15%) i acolon (10%). Zapach jest silnie buraczkowy. Sceptycznie podchodze do
win czerwonych produkowanych w Polsce — troche
mato mamy storica. Ale nastepne wino Cabernet Cortis
2014, w catosci zrobione z tego szczepu, jest
nadspodziewanie dobre. Jest tez, jak na nasze warunki
dosy¢ mocne, bo zawiera 13% alkoholu.

Wrazenia z catosci sg bardzo dobre — to Swietnie, ze s
w  Polsce entuzjasci  odtwarzajagcy  winnice
i produkujagcy catkiem przyzwoite wina. Wiadomo, ze
nie bedziemy potegg winiarskg na miare Francji,
Witoch czy Hiszpanii, ale to mito wypié¢ do obiadu co$
co wyprodukowano u nas. Dobrze tez, ze witasciciele
Srebrnej Gory nie schlebiajg popularnym polskim
gustom nakierowanym na wina stodkie czy pétstodkie ,
i starajg sie produkowaé ambitniejsze wina wytrawne, Beczki z lezakujacym winem

lepiej pasujace do positkdbw (pomijam juz tu temat

szlachetnych win stodkich, takich jak niektére wina tokajskie, nie méwiac juz o winach wzmacnianych typu porto
czy sherry). Co prawda Srebrna Gdra produkuje takze nieco stodsze wina z serii Polka, sprzedawane w sklepach
Lidla. To pewien kompromis zrozumiaty z powoddw biznesowych.
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